TRAM S

TRAN

5 dicembre 1991: la famiglia Di Vittorio, namma Rosanna e le sue due figlie, Fabiola e Antonella, aprono per la
prima volta le porte della loro piccola osteria: siamo a San Lorenzo, uno dei quartieri piu ricettivi della Capitale.
In quel momento, la borgata popolare sta per diventare I'epicentro di un piccolo terremoto culturale nonché la
sede privilegiata dell'élite artistica e intellettuale capitolina. Simbolo dinamico del movimento & il vecchio tram che
passa di frequente in via dei Reti, proprio di fronte alla nuova trattoria: il Tram Tram, appunto.

Respirando e rilanciando il fermento in atto, insieme ad alcuni lungimiranti osti romani, le tre donne inaugurano una
stagione luminosa della ristorazione romana, fondata su un concetto nuovo: valorizzare con creativita e ricerca i
piatti della tradizione. Al menu pib ricco e articolato, affiancano una carta dei vini curata e interessante: é
I'evoluzione della classica osteria di quartiere, una scommessa non priva di rischi.

Inaspettatamente, il piccolo Bistrot di San Lorenzo cattura l'attenzione di un pubblico vasto e variegato: dal
passaparola entusiasta tra intenditori alle guide gastronomiche, nazionali ed estere, il passo & breve.

Sono trascorsi trent’anni. Il Tram Tram ha attraversato (quasi) indenne tutte le tendenze, le mode, la concorrenza,
I'inesorabile omologazione del quartiere e la crisi economica. Oggi, con la stessa passione e gli stessi obbiettivi di
allora, continua ad essere un punto di riferimento per gli appassionati del mangiar bene.

In questa cucina convivono due anime distinte: la tradizione marinara pugliese e la classica romana. Si pud passare
agilmente da un piatto di fave e cicoria alla vignaiola, dalle alici fritte dorate alla coratella coi carciofi, dalla
tiella di riso, patate e cozze ai rigatoni con la pajata.

La carta dei vini, quasi esclusivamente italiana, comprende una piccola selezione di spumanti, vini bianchi e rossi:
dalle bottiglie di media struttura alle etichette pit impegnative, con un occhio curioso al mondo del bio e del
naturale.

CARTA DISTILLATI, AMARI VINI DOLCI E LIQUOROSI




GRAPPE E ACQUEVITI

Acquavite di Albicocche
Acquavite di Mele

Acquavite di Pere

Grappa Barolo Barrique
Grappa Busianella

Grappa di Pinot nero bianca
Grappa di Amarone

Grappa di Arneis bianca

Grappa di Barbera invecchiata
Grappa di Barbaresco

Grappa di Brunello di Montalcino
Grappa di Chianti Riserva ‘Agata’

Grappa di Moscato invecchiata ‘Nativa’ Bio

Grappa di Moscato bianca

Grappa di Nebbiolo Riserva barricata 1998

Grappa di Nebbiolo bianca
Grappa di Pigato

Grappa di Sagrantino ‘Sagri’ bianca Bio
Grappa di Verdicchio di Villa Bucci

Grappa millesimata 1994
Grappa Riserva 2016

Marolo
Marolo
Marolo
Marolo
Marolo

Pojer & Sandri
Marolo

Rovero

Rovero
Marolo
Marolo

Liquori di Tivoli
Rovero

Rovero

Rovero

Rovero
Marolo

O. Moretti
Marolo

Cant. Privata Bocchino

Az. agr. Il Rocco

WHISKY E BOURBON

Auchroisk Single Malt Cask 17 2008

Glasgow Single malt Scotch Whisky
Glenfarclass Single Malt 12 y.o.

Auchroisk
King’s Inch

Glenfarclass

PIEMONTE

PIEMONTE

PIEMONTE

PIEMONTE

PIEMONTE

TRENTINO

PIEMONTE

PIEMONTE

PIEMONTE

PIEMONTE

PIEMONTE

ROMA

PIEMONTE

PIEMONTE

PIEMONTE

PIEMONTE

PIEMONTE

UMBRIA

PIEMONTE

PIEMONTE

PIEMONTE

SPEYSIDE

GLASGOW

HIGHLAND

€
8,00

6,00
7,00
8,00
7,00
7,00
7,00
5,00
6,00
7,00
7,00
7,00
7,00
5,00
7,00
5,00
7,00
7,00
7,00
10,00
8,00

€
10,00
9,00

12,00



RUM, RON, RHUM

Barbados 8 y.o.
Ron 12 y.o.

COGNAC-BAS ARMAGNAC-CALVADOS-GIN

Twezo

Arehucas

Bas Armagnac Hors d’Age
Calvados Pays d’Auge 3 y.o.

Cognac Grande Champagne 1er Cru Reserve Special

Gin Belfiore
Vodka Sapling NO 1

Domaine Laguille
Domaine du Manoir
Ragnaud Sabourin
Belfiore

Sapling Spirits

PASSITI, MUFFATI E VENDEMMIE TARDIVE

Malvasia delle Lipari ‘Cudi’

Muffato ‘Frimaio’ Vendemmia tardiva

Muscat de Rivesaltes Solera

Passito beneventano ‘Ammusciat’

Passito di Cortese di Gavi ‘Testematte’

Passito di Lugana ‘Dulcore’

Passito di Moscato e Riesling ‘La nuvola di Pié’
Passito di Moscato rosa ‘Rosis’

Passito di Pantelleria ‘Dietro I'isola’

Passito liquoroso di Moscato Bianco ‘Aestas Siciliae’
Passito di Verdicchio ‘Onyr’

Primitivo di Manduria ‘Lo Apu’ dolce naturale

Sauternes

Cantine Colosi
Rizzi

Domaine des Schistes
Fosso degli Angeli
Fontanassa
Castrini

Vinica

Cant. di Bolzano
Salvino Gorgone
Cos

Marotti Campi
Masseria Jorghe

Fontebride

BARBADOS

€
7,00

1SOLE CANARIE 10,00

€

GuascoaNA 10,00

NORMANDIA

CHARENTE

SICILIA

INGHILTERRA

SICILIA

PIEMONTE

ROUSSILLON

CAMPANIA

PIEMONTE

LOMBARDIA

MOLISE

ALTO ADIGE

SICILIA

SICILIA

MARCHE

PUGLIA

BORDEAUX

7,00

10,00

7,00
6,00

7,00
7,00
8,00
6,00
7,00
6,00
8,00
7,00
8,00
5,00
5,00
5,00
7,00



AMARI- LIQUORI-VINI AROMATIZZATI

Amaro 253

Amaro Alpino

Amaro Averna

Amaro Ciociaro

Amaro d’erbe Trieste
Amaro Dulcamara agrumato
Amaro Erbes Gran Riserva
Amaro Formidabile

Amaro Lucano

Amaro Montenegro

Amaro Nepéta

Amaro San Marco

Amaro Skanderbeg
Amaro Timous

Amaro Tonico

Amaro Tonico digestivo
Amaro Ulrich

Anice ‘Sassuolino’

Barbera chinata ‘Calysaia’

Carciofo Sabbenerica

Anonima Distillazioni
Braulio

Averna
Sarandrea
Piolo & Max
Rovero

F.li 1zzi

Pallini
Pasquale Vena
Montenegro
Casa Nepéta
Sarandrea
Sarandrea
Casa Nepéta
Sarandrea

F.Ili 1zzi

Ulrich

Roteglia 1848
Rovero

Amari Siciliani

Don Fa liquore di vino aromatizzato alle foglie amarena De Beaumont

‘E arrivato I'allorino’
Fernet Branca
Finocchietto
Genziana

Genziana L.A.B.
Liquirizia

Nocino

Ratafia

Ratafia

Ratafia

Sambuca

Sambuca vecchia
Vermouth Rosso
Vermouth Rosso ‘Vigoroso’ 4312

Zenzero

Amari Sicliani
Fernet

Sarandrea
Sarandrea
Liquoreria Abruzzese
Sarandrea
Sarandrea
Praesidium
Sarandrea

Riccardi Reale

F.lli 1zzi

Sarandrea

Ulrich

Anonima Distillazioni

Piolo & Max

UMBRIA

LOMBARDIA

SICILIA

LAZIO

TRIESTE

PIEMONTE

LAZIO

ROMA

MATERA

BOLOGNA

SICILIA

LAZIO

LAZIO

SICILIA

LAZIO

LAZIO

PIEMONTE

EMILIA-ROMAGNA

PIEMONTE

SICILIA

CAMPANIA

SICILIA

MILANO

LAZIO

LAZIO

ABRUZZO

LAZIO

LAZIO

ABRUZZO

LAZIO

LAZIO

LAZIO

LAZIO

PIEMONTE

UMBRIA

TRIESTE

6,00
4,00
4,00
4,00
6,00
4,00
6,00
6,00
4,00
4,00
6,00
4,00
4,00
6,00
4,00
6,00
5,00
5,00
5,00
5,00
5,00
5,00
3,00
4,00
4,00
5,00
4,00
4,00
8,00
4,00
8,00
4,00
4,00
5,00
7,00
6,004



